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                                   ACTA N°030 

 
FECHA: Bogotá, abril 18 de 2024 

 
HORA: 06:00 a.m. 08:00 a.m. 

 

LUGAR:        Centro de cuidado Transitorio San Jose Nazareth - Suba 

 
                         TEMA:  Mejoramiento de Vertimientos y Plan AVU  

ASISTENTES: Ver listado de asistencia  

ORDEN DEL DÍA: 

1. Socialización Instructivo de Vertimientos  
2. Socialización Plan AVU  

 

DESARROLLO: 

1. Socialización Instructivo de Vertimientos, el objetivo de esta socialización es presentar las estrategias 
para la mejora de la calidad de los vertimientos en la SDIS.  
 

 Se socializa el instructivo para la mejora de los vertimientos en la entidad, así como las estrategias 
entre las que se tiene:  
 

 Descomide. 

 Disposición de aceites y grasas de aceite. 

 Encapsulamiento del aceite vegetal usado. 

 Instalación de trampas de grasas. 

 Uso de rejillas en los desagües y el uso de productos biodegradables (jabón de loza 
biodegradable). 
 

2. Socialización Plan AVU, el objetivo de la socialización es conocer las directrices internas para 
garantizar la gestión integral del Aceite Vegetal Usado y Grasas, resultantes del proceso de preparación 
y cocción de alimentos, en las unidades operativas de la Secretaría Distrital de Integración Social - SDIS, 
que lleven a cabo esta actividad, con el fin de prevenir el daño a la salud humana y minimizar el impacto 
negativo generado en los recursos naturales.  
 

 Inicialmente se explica y socializa el objetivo del Plan Integral de Aceite Vegetal Usado y de Grasas, 
el cual es “garantizar la gestión integral del Aceite Vegetal Usado y Grasas, resultantes del proceso 
de preparación y cocción de alimentos, que lleven a cabo esta actividad, para prevenir el daño a la 
salud humana y minimizar el impacto negativo generado al recurso hídrico, en cumplimiento de la 
normatividad ambiental vigente aplicable”.  
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Posteriormente se habló y explico cómo se dispone el aceite vegetal usado, se invitó a todo el 
personal a realizar esta práctica en sus hogares, diciéndoles que podrían traer su 
aceite a la unidad operativa. Así mismo se realiza socialización de las acciones para el 
encapsulamiento de aceite vegetal usado y recolección de grasas, que debe contemplar la unidad 
operativa para tal fin: 
 

 No mezclar aceite nuevo con el ya usado. 

 No mezclar aceite vegetal usado con agua. 

 Dejar enfriar hasta que el AVU alcance una temperatura ambiente. 

 Filtrar el AVU luego de cada fritura para eliminar restos alimenticios quemados. 

 Verter el aceite en el recipiente utilizando el embudo con filtro. 

 Repetir los pasos anteriormente mencionados las veces que sea necesario logrando que el AVU 
quede totalmente libre de residuos sólidos de alimentos. 

 Cerrar el recipiente de manera tal que no se presente derrame de su contenido. 

 Usar un elemento absorbente (papel de arroz, toalla desechable, servilletas etc.) de cocina para 
limpiar los residuos del filtro derivados del encapsulamiento de AVU, el cual debe ser depositado 
en el contenedor verde de la cocina. 

 
Finalmente, se resuelven las preguntas e inquietudes entre los asistentes.  

 

Nota: No quedaron compromisos 

CONVOCATORIA. 

Anexo evidencia fotográfica: 

 
 
 
 
 
 

 

 

En constancia de lo anterior firman:  

Compromisos Responsables Fecha de ejecución 
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Nombres y Apellidos  Cargo o Tipo de vinculación  Dependencia  Firma 

       

 

 
 
 

 
 
 
 

Anexos: Planilla de asistencia  
Elaboró: Yineth Paola Parejo Paredes – Facilitador CCT San José Nazareth. 
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